APERITIF

Saucisson
Assortiment de tapas

La planche du Grill & partager

ENTREES

CEuf mayo fagon mimosa ........... 8,50 €
Involtini de légumes .................... 9,50 €
féta et jambon Sérano, pesto

Jambon ed Bayonne et melon ....... 10,00 €
Truite de Plouigneau ................... 12,00 €
marinée Océane toasts grillés
Foie gras maison ........c.cccceeveuennee. 18,00 €
et ses condiments

Si vous hésitez, prenez
tout ! Ici on ne juge
jamais les bons vivants.

..........................

MENU DU CHEF
35,00 €

Foie gras maison
ou Truite de Plouigneau

Lieu jaune
ou Piéce du boucher

Coulant au chocolat

ou Carpaccio d'ananas
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| MENU DU P'TIT CHEF
| 11,00 € |
ll Nuggets, Steack haché, Cheeseburger, 1
1

ll mayo et ketchup 1
i

1 1
1 1 boule de glace, chantilly ll
ll (parfum au choix) 1
II 1 soft 25 ¢l ||
l ————___-
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PLATS :
|

Poke bowl I
lentilles, boulgour, piquillos, avocat,ananas, |
concombre et tomates |
Poke Végé @@ 15,00 € :
Poke Poulet 17,00 € 1
. |

Poke Truite 19,00 €
|

|

|

Choucroute de la mer 17,50 € :
|

Pavé de Truite de Plouigneau 18,00 € |
sauce vierge risotto de blé noir :
Lieu jaune 22,00€ 1
et endives braisées au beurre salé |
|

|

|

|

|

|

. ’ I

Rognon de veau grillé 17,00 € 1
& la provengale purée |
Brochette de poulet et merguez 17,00 € :
et sa ratatouille confite I
Poitrine de cochon fermier 18,00 € I
farcie, far blanc poélé et son lipig :
Burger du Grill de la Céte 19,00 € 1
frites maison |
Piece du boucher 28,00 € :
grenaille sarladaise et sauce marchand de vin I
I

I

Supplément garniture: 1,50€

DESSERTS

Assiette de fromages affinés 8,50 €
Carpaccio d'ananas 8,50 €
et sorbet mangue

Coulant au chocolat 9,00 €
et sa glace vanille

Kouign amann du chef 2,50 €
et glace saint malo

Baba maison Grill du Cabaret 10,00 €

GLACES

e LES COUPES

Chocolat liégeois

Glaces vanille et chocolat, sauce chocolat, chantilly
Café liégeois

Glaces vanille et café, sauce café, chantilly

Dame Blanche

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

Coupe caramel

Glace caramel, sauce caramel, chantilly

Coupe colonel

Clace citron vert, vodka

e LES PARFUMS

Vanille, Fraise, Chocolat, Caramel, Café,

Menthe Chocolat, Rhum Raisin, Citron vert

Passion, Mangue, Framboise

I boule 2,00 € Sup chantilly 1,00 €
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